
MENÚ
GENOVÉS

ENTRANTES A COMPARTIR

Jamón ibérico de bellota a cuchillo 
Queso Payoyo embarrado en salvado de trigo
Tosta en pan de Torrija de jamón con Foie y compota de manzana 
Tartar de atún rojo y aguacate con ajoblanco de coco 
Gambas blancas cocidas
Tiritas de chocos fritos con mahonesa de pimientos fritos  

PRINCIPAL A ELEGIR

Lubina de estero con holandesa y verduras salteadas 
Lomo de ternera madurada
Pierna de cordero lechal  ( previo encargo con una semana de antelación )

POSTRES

Tocino de cielo con caramelo de vermú rojo

Precio por persona 
65.00€ IVA Incluido

* Los platos principales deben ser confirmados con una semana de antelación

Este menú tendrá validez hasta octubre de 2026

BEBIDAS DE LA CASA INCLUIDAS Si deseas cambiar los vinos de tú menú te ofrecemos otras dos opciones 

OPCION 1REFRESCOS,CERVEZA Y AGUA MINERAL

BLANCOS: TIERRA BLANCA ( vino de la tierra 
de Cádiz ) o VERDEO ( verdejo )

TINTO: CUNA DE REYES  ( RIOJA )

Opción de cafe 1,40€ 
Opción copa de cava. 1,80 €
Opción copa de Pedro ximenez 2,00€
Opción de Copa de espirituosos 6,50€  
(exceptuando premium)

Si desean degustar algún vino de nuestra 
bodega con el menú seleccionado se le 
aplicara un 20% DTO. de cada botella que 
elija.

AMPLIACIÓN DE 1.50 € POR PERSONA

REFRESCOS,CERVEZA Y AGUA MINERAL

BLANCOS: TERRAJO ( vino de la tierra de 
Cádiz ) o FUENTE ELVIRA (verdejo)

TINTOS: ICENI ( vino de la tierra de Cádiz ) o 
RAÍZ DE GUZMAN ( ribera del Duero ) 

OPCION 2

AMPLIACIÓN DE 2.50 € POR PERSONA

REFRESCOS,CERVEZA Y AGUA MINERAL

BLANCOS: TERRAJO ( vino de la tierra de 
Cádiz ) o PACO Y LOLA (albariño ) 

TINTOS: VARA Y PULGAR ( vino de la tierra de 
Cádiz )

SI QUIERES AÑADIR A TU MENU ...


