
MENÚ
ALAMEDA

ENTRANTES A COMPARTIR

Queso de oveja curado y compota de manzana 
Paté del Mar con mahonesa casera 
Atún mechado con mahonesa de coco y tomate seco
Croquetas cremosas de puchero
Taquitos de cazón en adobo 

PRINCIPAL A ELEGIR

Milhoja de salmón a la crema de ahumados gratinado con queso
Arroz a la marinera con pescados y mariscos 
Solomillo de cerdo en salsa de jabuguitos
Raviolis rellenos con carrillada ibérica en su jugo

POSTRES

Tocino de cielo con caramelo de vermú rojo 

Precio por persona 
43.00€ IVA Incluido

BEBIDAS DE LA CASA INCLUIDAS Si deseas cambiar los vinos de tú menú te ofrecemos otras dos opciones 

OPCION 1REFRESCOS,CERVEZA Y AGUA MINERAL

BLANCOS: TIERRA BLANCA ( vino de la tierra 
de Cádiz ) o VERDEO ( verdejo )

TINTO: CUNA DE REYES  ( RIOJA )

Opción de cafe 1,40€ 
Opción copa de cava. 1,80 €
Opción copa de Pedro ximenez 2,00€
Opción de Copa de espirituosos 6,50€  
(exceptuando premium)

Si desean degustar algún vino de nuestra 
bodega con el menú seleccionado se le 
aplicara un 20% DTO. de cada botella que 
elija.

AMPLIACIÓN DE 1.50 € POR PERSONA

REFRESCOS,CERVEZA Y AGUA MINERAL

BLANCOS: TERRAJO ( vino de la tierra de 
Cádiz ) o FUENTE ELVIRA (verdejo)

TINTOS: ICENI ( vino de la tierra de Cádiz ) o 
RAÍZ DE GUZMAN ( ribera del Duero ) 

OPCION 2

AMPLIACIÓN DE 2.50 € POR PERSONA

REFRESCOS,CERVEZA Y AGUA MINERAL

BLANCOS: TERRAJO ( vino de la tierra de 
Cádiz ) o PACO Y LOLA (albariño ) 

TINTOS: VARA Y PULGAR ( vino de la tierra de 
Cádiz )

SI QUIERES AÑADIR A TU MENU ...

Si algún comensal deseara cambiar su plato principal 
por pierna de cordero lechal  se le aplicara un suplemento de 5,00€  
(previo encargo con una semana de antelación ) 

* Los platos principales deben ser confirmados con una semana de antelación

Este menú tendrá validez hasta octubre de 2026


