
MENÚ
FIN DE AÑO

31 diciembre 2023

EMPEZAMOS A COMPARTIR
Jamón ibérico de bellota “ Castro y Gonzalez”cortado a cuchillo 
Quesos de la sierra de Cadiz con compota de manzana y jengibre
Atún de barbate mechado y tomate seco
Carpaccio de gambas blancas con AOVE de arcos
Langostinos cocidos

SEGUIMOS CON CALIENTES
Croqueta de camarones de salinas con mahonesa de Fino.
Crema de crustáceos de la costa con rape y almejas

ALGO DULCE
Tarta de nata y trufa con chocolate caliente y helado de avellanas

Uvas de la Suerte

BEBIDAS INCLUIDAS
Vinos de la Tierra de Cadiz
Vinos generosos de Bodegas Gonzalez Byass
LA CALETA DE CAI (Jerez de la frontera)
Chardonnay
FINCA MONCLOA (Arcos de la Frontera ) 12 meses barricas de roble Frances.
Tintilla de Rota,Cabernet Sauvignon y Syrah

Cerveza, refrescos, agua mineral y café 

Precio por persona 100 € ( iva incluido )

Inicio cena 20:30h

Pago por adelantado
Aceptamos hasta el 15/12 devoluciones del importe recibido.
Cuenta del banco sabadell es 71 0081 7414 8300 0144 9247
Indicando “nombre y apellidos” de la reserva y “cena balandro fin de año”

PRINCIPAL A ELEGIR
Lubina de estero napada con holandesa de palo cortado 
               O
Cordero al horno  con patatas al romero

EL GRUPO VELEZ LE DA LA BIENVENIDA
Vermut artesanal con naranja y canela
Hoja de pan con bacalao ahumado
Tosta en pan de  torrija con jamón y foie

SALUDAMOS EL 2024

Espumoso EL CORREGIDOR (Bodegas Luis Pérez) Jerez de la Frontera



MENÚ INFANTIL

FIN DE AÑO
31 diciembre 2023

ENTRANTES

Jamón de bellota
Paté de cabracho con mahonesa casera

PLATO INDIVIDUAL

Puchero de mi madre
Pollo empanado con patatas fritas

POSTRE

Turron de chocolate

Uvas de la suerte 

BEBIDAS INCLUIDAS

Refrescos, zumos y agua mineral

Precio: 45€ por persona (IVA incluido)

Inicio cena 20:30h

Niños menores de 12 años

Cuenta del banco sabadell es 71 0081 7414 8300 0144 9247
Indicando “nombre y apellidos” de la reserva y “cena balandro fin de año”

Pago por adelantado
Aceptamos hasta el 15/12 devoluciones del importe recibido.


